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Рассматривается процесс обеззараживания куриного помета ультразвуковым методом. В результа-
те обеззараживания куриного помета ультразвуковым облучением значительно снижается патогенная 
грибная микробиота Mucor, кроме грибов рода Penicillium. Проводился микроскопический анализ качес-
твенного состава микробиоты. Анализ показал, что количество колоний бактериальной микробиоты 
с увеличением времени облучения значительно уменьшилось. Выявлено, что ультразвуковое облучение 
куриного помета является высокоэффективным и экологически безопасным методом обеззараживания.

Введение. Основная задача отрасли птице-
водство – это обеспечение населения продук-
тами питания: птичьим мясом, яичной продук-
цией. Наряду с этим птицефабрики производят 
сырье для легкой, пищевой и перерабатывающей 
промышленности: пух, перо и сбой.

Организм птицы не полностью перерабаты-
вает корм и большое количество питательных 
веществ выходит с пометом. Поэтому помет не-
обходимо обеззараживать и перерабатывать в 
органическое удобрение или добавлять в корм 
при откорме бычков. Переработка помета на ор-
ганическое удобрение проводится в аэрацион-
ных цехах, буртах и биореакторах.

Свежий помет – благоприятная среда для раз-
вития поточенной микрофлоры, болезнетворных 
бактерий и гельминтов. При разложении помета 
в атмосферу в большом количестве выделяются 

биологический газ, метан, сероводород, аммиак, 
водород и другие соединения [1–3].

Поэтому свежий помет необходимо обезза-
раживать и перерабатывать в высококачествен-
ные органические удобрения. В статье рассмат-
ривается процесс обеззараживания микробиоты 
ультразвуковым облучением.

Цель исследования – исследовать свежий 
куриный помет на наличие грибной микробио-
ты и колоний бактериальной микробиоты после 
обеззараживания методом ультразвукового об-
лучения.

Методика исследований. Объектом иссле-
дований была микробиота куриного помета. Для 
исследований влияния ультразвуком на микро-
биоту помета отбирали пробы из бурта помета по 
1 кг влажностью до 45 % и помещали в ультра-
звуковую ванну марки «САПФИР-4,0» (рис. 1). 

Рис. 1. Установка для исследования микробиоты помета в ультразвуковой 
ванне «САПФИР-4,0»: 1 – пробы помета; 2 - ультразвуковая ванна
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Устанавливали определенный режим работы и 
включали. Опыты проводили в шестикратной пов-
торности. Полученные результаты исследований 
обрабатывали в программе и представляли в виде 
графиков.

В ультразвуковую ванну укладывали порцию 
куриного помета 2 кг. 

Устанавливали режим работы при темпера-
туре 22 и 65 °С, после обработки исследовали на 
микроскопе микробиоту (рис. 2) и по полученным 
результатам строили графические зависимости.

Результаты исследований. В процессе об-
лучения в ультразвуковой ванне при температу-

ре 22 °С характер изменения температуры пред-
ставлен на графике (рис. 3).

Температура облучения помета, как видно из 
графика, увеличивается в зависимости от време-
ни облучения с 8 до 55 °С при времени облучения 
80 мин. Повышение температуры облучаемого 
помета объясняется тем, что при действии волн 
облучателя наблюдается движение частиц поме-
та и за счет внутреннего трения повышается тем-
пература.

На графике (рис. 4) представлена зависи-
мость количества колоний микробиоты от вре-
мени облучения в ультразвуковой ванне.

Рис. 2. Комплект оборудования для микрокопирования микробиоты куриного помета: 
1 – микроскоп Leica DM 2500; 2 – образец помета; 3 – компьютер

Рис. 3. Графическая зависимость изменения температуры помета от времени при обработке 
ультразвуковым облучением (f = 35000 Гц, установленная температура 22 °С)
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Из графика видно, что при увеличении вре-
мени облучения до 80 мин объем микробиоты 
Mucor снижается с 0,38 до 0,16 см3. В процессе 
облучения помета в ультразвуковой ванне при 
температуре 65 °С характер изменения темпе-
ратуры представлен на графике (рис. 5), где 
видно, что температура облучения составляет 
60 °С.

Количество колоний микробиоты в зави-
симости от времени облучения представлены 
на графике (рис. 6). Из графика видно, что ко-
личество колоний микробиоты в зависимости 
от времени снижается с 0,2 до 0,07 см3 за время 
40 мин.

Заключение. При ультразвуковом облуче-
нии куриного помета при температуре 22 °С и 
времени 80 мин температура массы увеличивает-
ся с 8 до 55 °С за счет внутреннего трения частиц 
помета.

При режиме, где установленная темпера-
тура 65 °С и время облучения 80 мин, объ-
ем микробиоты Mucor снижается с 0,38 до 
0,16 см3, а количество колоний микробиоты 
в зависимости от времени снижается с 0,2 до 
0,07 см3. 

Таким образом, можно сделать вывод, 
что ультразвуковое облучение куриного по-
мета является высокоэффективным и эко-

Рис. 4. Зависимость количества колоний микробиоты от времени облучения 
в ультразвуковой ванне (f = 35000 Гц, установленная температура 22 °С)

Рис. 5. Графическая зависимость изменения температуры помета от времени при обработке 
ультразвуковым облучением (f = 35000 Гц, установленная температура 65 °С)
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The article deals with the process of disinfection of chick-
en manure by ultrasonic method. As a result of disinfection of 
chicken manure by ultrasonic irradiation, pathogenic fungal 
microbiota Mucor is significantly reduced, except for fungi of 
the genus Penicillium. Microscopic analysis of the qualitative 
composition of the microbiota was carried out. The analysis 
showed that the number of bacterial microbiota colonies sig-
nificantly decreased with increasing irradiation time. It was re-
vealed that ultrasonic irradiation of chicken manure is a highly 
effective and environmentally safe method of disinfection.

DISINFECTION OF CHICKEN MANURE WITH ULTRASONIC IRRADIATION

логически безопасным методом обеззара-
живания, что подтверждается результатами 
экспериментов.
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Рис. 6. Зависимость количества колоний микробиоты от времени облучения 
в ультразвуковой ванне (f = 35000 Гц, установленная температура 65 °С)


