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ЭДИЛЬБАЕВСКОЙ ПОРОДЫ В ЗАВИСИМОСТИ 
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В статье приводится характеристика мясной продуктивности овец эдильбаевской породы и 
качества баранины в зависимости от достижения животными разных весовых категорий. Установлена 
оптимальная масса убоя животных на мясо.

Введение. Формирование мясной продуктив-
ности овец является особым критерием при совер-
шенствовании их продуктивных качеств [2–4, 7–9]. 
Опыт развития мирового овцеводства говорит о 
том, что конкурентоспособность этой отрасли на 
настоящем этапе ее развития обусловлена более 
полным использованием мясной продуктивности 
овец. Специализация овцеводства на производс-
тве молодой баранины высокого качества требует 
наличия пород, отличающихся высокой мясной 
продуктивностью, скороспелостью, хорошей эко-
номической трансформацией корма в продукцию. 

Эдильбаевская порода овец в полной мере отве-
чает указанным требованиям. При этом на мясную 
продуктивность животных наряду с возрастом, 
породной принадлежностью, условиями кормле-
ния и содержания большое значение оказывает их 
предубойная живая масса [6]. Так как она является 
достаточно значимым фактором, который харак-
теризует их рост и развитие. 

Цель наших исследований – изучение особен-
ностей изменения показателей мясной продуктив-
ности овец эдильбаевской породы разных весовых 
кондиций.

Методика исследований. Научно-практи-
ческие исследования проводили в СПО «Камы-
шинское» Камышинского района Волгоградс-
кой на молодняке овец эдильбаевской породы, 
аналогичном по живой массе и возрасту. При 
достижении баранчиками живой массы 22 кг из 
них была сформирована опытная группа, а сами 
животные были индивидуально пронумерованы 
ушными бирками. Последующее выращивание 
ягнят проводили до живой массы  33,0; 40,0; 46,5 
и 52,0 кг.

При изучении особенностей формирования 
мясной продуктивности у опытных баранчиков 
определяли следующие показатели: мясные ка-
чества путем контрольных убоев по методике 
оценки мясной продуктивности овец [5] с уче-

том массы мышечной, костной, соединитель-
ной тканей; аминокислотный состав мышечной 
ткани исследовали с помощью системы «КА-
ПЕЛЬ® 105М»; количество жирных кислот – на 
газожидкостном аналитическом хроматографе 
«Кристалл-2000М».

Результаты исследований. Основным кри-
терием скорости роста овец является время дости-
жения ими определенной живой массы (табл. 1). 
По данным нашего исследования очевидно, что 
рост животных протекал по общепринятым за-
кономерностям. Начальной живой массы 22,0 кг 
ягнята эдильбаевской породы достигали в воз-
расте 2 месяцев.

Анализ данных табл. 1 свидетельствует о 
том, что наибольшая интенсивность прибавки 
в живой массе у животных наблюдалась с мо-
мента их рождения и до достижении ими живой 
массы 33,0 кг, то есть в период пребывания под 
матками. При этом абсолютный прирост соста-
вил 10,9 кг, а среднесуточный – 363,3 г, чему 
способствовали условия и уровень кормления 
ягнят (использование ими материнского молока 
и высокопитательной молодой травы пастбищ). 
Впоследствии, как мы видим, их рост замедлял-
ся, но тем не менее среднесуточный прирост при 
достижении ими живой массы 40,0; 46,5 и 52,0 кг 
оставался достаточно высоким.

Известно, что хозяйственная ценность кур-
дючных овец, в частности эдильбаевских, заклю-
чается в высокой мясосальной продуктивности. В 
связи с этим нами было изучено влияние живой 
массы при убое на показатели мясной продуктив-
ности молодняка овец. При этом убой животных 
наглядно показывает, что с увеличением живой 
массы животных возрастает масса парной туши, 
внутреннего жира и курдючного жира, убойная 
масса и соответственно площадь «мышечного 
глазка», что свидетельствует о взаимосвязи этих 
показателей между собой (табл. 2).
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Таблица 1 

Срок достижения реализационной живой массы молодняка овец эдильбаевской породы (n = 20)

Предубойная живая масса, кг
Возраст животных, 

мес.
Абсолютный прирост, кг

Среднесуточный 
прирост, г

4,6±0,13 При рождении (0) – –

12,5±0,86 1 7,9±0,62 263,3±4,53

22,0±1,64 2 9,6±0,72 320,0±4,26

33,0±2,64 4 10,9±0,76 363,3±5,13

40,0±2,53 6 7,0±0,61 233,3±5,66

46,5±2,47 8 6,5±0,56 216,7±5,64

52,0±2,17 10 5,5±0,58 183,3±4,89

Данные, полученные после проведения убоя, 
указывают на то, что при достижении баран-
чиками живой массы 22,0 кг масса их парной 
туши составляла 10,83 кг; при достижении ими 
массы 33,0 кг масса парной туши баранчиков 
увеличивалась на 4,96 кг, или 45,8 % (P>0,999); 
при достижении 40,0 кг – на 2,23 кг, или 14,1 % 
(P>0,999); при достижении 46,5 кг – на 3,55 кг, 
или 19,7 % (P>0,999) и при достижении 52,0 кг – 
на 4,12 кг, или 19,1 % (P>0,999).

Таблица 2 

Результаты контрольного убоя молодняка овец в зависимости от реализационной массы (n = 3)

Показатель
Живая масса, кг

22,0±1,64 33,0±2,64 40,0±2,53 46,5±2,47 52,0±2,17

Масса парной туши, кг 10,83±0,31 15,79±0,36 18,02±0,42 21,57±0,56 25,69±0,64

Выход туши, % 49,23 47,85 45,1 46,4 47,35

Масса внутреннего жира, кг 0,18±0,06 0,57±0,16 0,77±0,24 0,97±0,35 1,15±0,49

Выход внутреннего жира, % 0,82 1,73 1,93 2,10 2,21

Масса курдючного жира, кг 0,35±0,26 1,48±0,35 3,39±1,26 4,12±1,43 4,86±1,53

Выход курдючного жира, % 1,60 4,50 8,48 8,86 9,35

Убойная масса, кг 11,36±0,62 17,84±0,57 22,18±0,48 26,66±0,63 31,70±0,66

Убойный выход, % 51,6 54,1 55,5 57,3 60,9

Площадь «мышечного глаз-
ка», см2 

9,3±0,11 12,3±0,22 14,2±0,26 16,5±0,24 17,4±0,25

Относительно массы внутреннего жира необ-
ходимо отметить, что с увеличением живой мас-
сы баранчиков закономерно увеличивалась масса 
внутреннего жира: при достижении живой массы 
33,0 кг – на 16,7 % (P>0,99); 40,0 кг – на 35,1 % 
(P>0,999); 46,5 кг – на 25,9 % (P>0,999); 52,0 кг – 
на 18,6 % (P>0,999). 

С увеличением живой массы баранчиков от-
мечалось также увеличение массы курдючного 
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Таблица 3 

 

Морфологический состав туш молодняка овец в зависимости от  реализационной массы (n = 3)

Показатель
Живая масса, кг

22,0±1,64 33,0±2,64 40,0±2,53 46,5±2,47 52,0±2,17

Масса туши, кг: 10,83±0,43 15,79±0,36 18,02±0,39 21,57±0,29 25,69±0,64

   мышечная ткань: кг
   %

7,48±0,16 11,46±0,22 13,64±0,25 17,31±0,27 20,60±0,16

69,1 72,6 75,6 80,2 80,2

   костная ткань+соединительная: кг
   %

3,35±0,28 4,33±0,24 4,38±0,26 4,56±0,29 5,09±0,24

30,9 27,4 24,3 21,1 19,8

Индекс мясности, ед. 2,23 2,65 3,11 3,80 4,10

Содержание мякоти на 10 кг живой 
массы, кг

3,4 3,5 4,5 4,6 4,9

жира. При достижении животными весовых ка-
тегорий 33,0; 40,0; 45,6 и 52,0 кг масса курдючно-
го жира увеличивалась соответственно на 22,9; 
29,1; 21,5 и 19,0 % (P>0,999).

Наименьшее значение по убойному выходу 
отмечалось у баранчиков с живой массой 22,0 кг – 
51,6 %, затем с ростом молодняка и увеличением 
живой массы убойный выход значительно возрас-
тал на 2,5; 1,4; 1,8 и 3,6 % соответственно.

По мере возрастания живой массы живот-
ных закономерно увеличивается площадь «мы-
шечного глазка»: с 22,0 до 33,0 кг – на 32,3 % 
(P>0,999); с 33,9 до 40,0 кг – на 15,4 % (P>0,999); 
с 40,0 до 46,5 кг – на 16,2 % (P>0,999) и с 46,5 до 
52,0 кг – на 5,5 % (P>0,999).  

Для получения более полной характеристики 
мясных качеств туш провели анализ их морфо-
логического состава (табл. 3).

Результаты наших исследований (см. табл. 3) 
доказывают, что с ростом живой массы баранчи-
ков качество их туш повышается за счет полномяс-
ности последних: так содержание мякоти в туши 
повысилось на 75,4 %(P>0,999). Таким образом, 
если количество мякоти в туше баранчиков, уби-
тых при достижении ими живой массы 22,0 кг, со-
ставляло 7,48 кг мякоти, то при проведении убоя 
животных живой массой 52,0 кг – 20,6 кг. При 
этом количество костно-соединительной ткани 
в туше также нарастало с 3,35 до 5,1 кг, или на 
11,1 абс.%. Следует указать на то, что интенсив-
ность ее увеличения была ниже по отношению к 
мышечной ткани. 

Индекс мясности, или так называемое мясо-
костное соотношение, имело тенденцию к повы-
шению с 2,23 до 4,1 ед., что четко указывает на его 
прямую зависимость от величины живой массы.  

Как показывают вычисленные нами данные, 
на каждые 10 кг живой массы баранчиков при-
ходится 3,4–4,9 кг мышечной ткани, при этом ее 
выход повышался с ростом и развитием живот-
ных до предубойной массы 52,0 кг.

Биологическая ценность – один из главных 
показателей пищевой значимости продукта, изу-

чение которого на примере мяса молодняка овец 
эдильбаевской породы в зависимости от разных 
весовых кондиций имеет большое практическое 
и научное значение. Результаты аминокислотно-
го анализа представлены в табл. 4.

Данные, представленные в табл. 4, свиде-
тельствуют о том, что исследуемые образцы ба-
ранины имели в своем составе полный набор 
незаменимых и заменимых аминокислот. В про-
цессе исследования было выявлено влияние ре-
ализационной массы баранчиков на изменения 
в аминокислотном соотношении белка мяса. С 
увеличением весовых категорий молодняка овец 
установлена тенденция повышения содержания 
незаменимых аминокислот, главным образом 
благодаря повышенному содержанию изолей-
цина, лейцина, метионина и триптофана. Из 
заменимых аминокислот ясно прослеживается 
уменьшение процентной доли пролина, окси-
пролина, тирозина и аргинина. 

Таким образом, чем больше в мясе эдиль-
баевских баранчиков содержится аминокислот, 
особенно незаменимых, и чем выше их сбалан-
сированность, тем соответственно выше его 
биологическая ценность. Поэтому мясо моло-
дых животных отличается более высокой био-
логической ценностью, следовательно является 
наиболее ценным источником животного белка.

При оценке качества жира существенное зна-
чение отводится качественному составу жирных 
кислот [4]. В связи с этим был проведен жир-
нокислотный газохроматографический анализ 
триглицеридов, входящих в состав внутренней 
(сальник+околопочечный) жировой ткани и 
курдючного жира баранчиков. Результаты ана-
лиза представлены в табл. 5.

По данным табл. 5, можно увидеть тенденцию 
высокого содержания насыщенных жирных кислот, 
особенно пальмитиновой. Следует отметить, что с 
увеличением живой массы баранчиков количество 
насыщенных жирных кислот хотя и незначительно, 
но снижается от 55,62 до 54,71 %. Среди мононена-
сыщенных жирных кислот преобладает олеиновая.
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Таблица 4 

 

Аминокислотный состав белков мяса молодняка овец в зависимости от реализационной массы
 (% к белку), n = 3

Компонент белка Живая масса, кг
22,0±1,64 33,0±2,64 40,0±2,53 46,5±2,47 52,0±2,17

Незаменимые аминокислоты: 36,27±0,34 36,39±0,41 36,18±0,29 38,35±0,44 37,95±0,38

    изолейцин 4,36±0,06 4,25±0,05 4,30±0,06 4,36±0,04 4,48±0,07

    лейцин 7,15±0,08 7,13±0,06 7,18±0,09 7,43±0,07 7,68±0,05

    лизин 7,28±0,11 7,72±0,09 7,56±0,06 8,11±0,12 7,62±0,09

    метионин 2,57±0,03 2,66±0,02 2,69±0,01 3,33±0,04 3,25±0,05

    фенилаланин 4,56±0,07 4,48±0,06 4,52±0,05 4,61±0,06 4,62±0,04

    треонин 4,52±0,08 4,46±0,11 4,18±0,09 4,55±0,13 4,38±0,12

    триптофан 1,46±0,06 1,41±0,07 1,52±0,08 1,57±0,09 1,55±0,05

    валин 4,37±0,02 4,28±0,04 4,23±0,03 4,39±0,07 4,37±0,06

Заменимые аминокислоты: 57,87±0,23 57,32±0,14 57,65±0,22 56,52±0,26 57,50±0,22

    аспарагиновая 8,84±0,14 8,90±0,12 8,77±0,15 8,82±0,11 8,85±0,09

    серин 5,18±0,02 5,12±0,05 5,16±0,03 5,14±0,04 5,20±0,02

    глутаминовая 17,41±0,22 17,16±0,32 17,60±0,26 17,42±0,24 17,65±0,27

    оксипролин 0,65±0,08 0,67±0,07 0,53±0,06 0,45±0,09 0,47±0,05

    пролин 4,43±0,13 4,27±0,14 4,20±0,12 4,25±0,15 4,28±0,10

    цистин 1,54±0,08 1,27±0,06 1,15±0,09 1,34±0,05 1,41±0,07

    глицин 5,31±0,12 5,28±0,08 5,36±0,11 5,30±0,09 5,36±0,13

    аланин 4,23±0,16 4,72±0,14 4,78±0,13 4,01±0,11 4,30±0,17

    тирозин 1,78±0,06 1,63±0,07 1,69±0,05 1,55±0,09 1,56±0,08

    гистидин 1,64±0,05 1,72±0,03 1,75±0,06 1,64±0,04 1,71±0,07

    орнитин 1,15±0,04 1,16±0,06 1,20±0,05 1,18±0,02 1,19±0,03

    аргинин 5,71±0,16 5,42±0,11 5,46±0,14 5,42±0,12 5,52±0,09

Сумма всех аминокислот 94,14±0,46 93,71±0,52 93,83±0,49 94,87±0,53 95,45±0,64

Таблица 5

Состав жирных кислот (справка дана по идеальному жиру)

Жир

Содержание основных жирных 
кислот, %

Соотношение, характеризующее биологическую ценность 
жира

МНЖК ПНЖК НЖК МНЖК:ПНЖК:НЖК ПНЖК:НЖК -6:-3

Идеальный жир 33,3 33,3 33,3 1:1:1 0,2:0,4 4:1

Суммируя массовые доли содержания жирных 
кислот (табл. 6), можно условно сформулировать 
показатели биологической ценности жиров. При 
достижении баранчиками разных весовых кате-
горий ни в одной из них липидные компоненты 
не являются идеальными, если согласовать наши 

данные с данными, приведенными в справочной 
таблице по идеальному жиру. 

Рассмотрение жирнокислотного состава кур-
дючного жира овец представляет большой интерес, 
так как свойства его уникальны. Результаты иссле-
дования жирнокислотного состава курдючного 
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Таблица 6

Жирнокислотный состав внутренней и курдючной жировой ткани молодняка 
в зависимости от реализационной массы, % к общему содержанию (n = 3)

Показатель
Живая масса, кг

22,0±1,64 33,0±2,64 40,0±2,53 46,5±2,47 52,0±2,17

Вн у т р е н н я я ж и р ов а я т к а н ь

Сумма мононенасыщенных 
жирных кислот (МНЖК)

35,27±0,17 37,58±0,21 36,07±0,20 35,57±0,19 34,78±0,18

Сумма полиненасыщенных 
жирных кислот (ПНЖК), в т.ч.:

5,32±0,09 5,65±0,08 5,92±0,10 6,45±0,06 6,83±0,07

    линолевая 3,67±0,06 4,08±0,13 4,26±0,16 4,95±0,15 5,32±0,14

    линоленовая 1,19±0,08 1,15±0,06 1,12±0,07 0,99±0,05 0,99±0,07

    арахидоновая 0,21±0,09 0,22±0,05 0,24±0,08 0,26±0,06 0,27±0,11

Сумма насыщенных жирных 
кислот (НЖК)

55,62±0,23 55,38±0,26 55,31±0,25 54,82±0,24 54,71±0,27

Соотношения, характеризую-
щие биологическую эффектив-
ность жиров:

    МНЖК:ПНЖК:НЖК 1:0,2:1,6 1:0,2:1,5 1:0,2:1,5 1:0,2:1,5 1:0,2:1,6

    ПНЖК:НЖК 0,09 0,10 0,10 0,12 0,12

Соотношение -6:-3 3,3 3,7 4,0 5,3 5,6

Ку рд юч н а я ж и р ов а я т к а н ь

Сумма мононенасыщенных 
жирных кислот (МНЖК)

50,37±0,13 50,73±0,16 47,27±0,14 48,32±0,17 48,34±0,15

Сумма полиненасыщенных 
жирных кислот (ПНЖК), в т.ч.:

6,34±0,08 6,53±0,07 6,77±0,06 6,91±0,09 7,28±0,05

   линолевая 2,81±0,06 2,96±0,07 3,16±0,07 3,21±0,08 3,38±0,07

    линоленовая 2,76±0,04 2,93±0,08 3,04±0,05 3,09±0,07 3,28±0,06

    арахидоновая 0,53±0,03 0,42±0,06 0,37±0,07 0,35±0,05 0,34±0,04

Сумма насыщенных жирных 
кислот (НЖК)

43,65±0,18 43,86±0,21 46,52±0,23 46,76±0,22 47,08±0,19

Соотношения, характеризую-
щие биологическую эффектив-
ность жиров:

    МНЖК:ПНЖК:НЖК 1:0,1:0,9 1:0,1:0,9 1:0,1:1,0 1:0,1:1,0 1:0,2:1,0

    ПНЖК:НЖК 0,15 0,15 0,15 0,15 0,15

Соотношение -6:-3 1,2 1,2 1,2 1,2 1,1
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Characteristic of meat efficiency of sheep of edilbayev 
breed and quality of mutton depending on achievement by 
animals of different weight categories is given in the ar-
ticle. An optimum lot of slaughter of animals on meat is 
established.

MEAT QUALITIES AND OPTIMIZATION OF SLAUGHTER OF BUCK LAMB OF EDILBAYEV BREED DEPENDING 
ON THEIR PRESLAUGHTER WEIGHT

жира показывают существенные различия в соста-
ве жирных кислот липидов курдючной жировой 
ткани. Наибольшую долю в курдючном бараньем 
жире занимают олеиновая и пальмитиновая кис-
лоты. При этом следует указать, что с увеличением 
живой массы животных процентная концентрация 
этих кислот имеет склонность к повышению. 

Существенно разнятся данные по количеству 
стеариновой кислоты между внутренним и кур-
дючным жиром: от 21,03 до 24,18 % для внут-
реннего и соответственно от 7,41 до 11,79 % для 
курдючного. Также следует сделать акцент на 
том, что полиненасыщенных жирных кислот го-
раздо больше содержится в курдючной жировой 
ткани. Более значительно это выражено у баран-
чиков при достижении ими живой массы 46,5 и 
52,0 кг, что позволяет судить о высокой биологи-
ческой ценности курдючного жира.

Таким образом, при изучении жирнокис-
лотного состава жировой ткани баранчиков 
весовой фактор оказывает бесспорное влия-
ние на содержание жирных кислот, которые с 
увеличением живой массы животных увели-
чиваются как во внутреннем, так и в курдюч-
ном жире. Большей усвояемостью обладает 
курдючный жир, что объясняется большим 
содержанием в его составе ненасыщенных 
жирных кислот, а их соотношение влияет на 
состояние и здоровье организма человека. 

Заключение. Комплексное изучение мяс-
ной продуктивности и биологической цен-
ности белка образцов исследуемого мяса по-
казало, что молодая баранина, полученная от 
животных эдильбаевской породы, имеет вы-
сокую пищевую ценность как белковый про-
дукт.

По мере развития животного до оптимальной 
(40,0–46,5 кг) живой массы достигаются более 
высокие показатели качественного и количест-
венного состава исследуемого белка и жира. Это 
свидетельствует о том, что баранина обладает 
высокими потребительскими качествами.
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